
RICETTE 

Mettete la pasta che avete
cucinato la sera precedente in
una ciotola grande, unite le uova
e mescolate. 
Aggiungete grana, sale, pepe,
pancetta e il burro tagliato a
pezzettini.
In una padella dopo aver fatto
scaldare l'olio versate il composto
e lasciate cuocere a fuoco medio
per qualche minuto. 
Quando sul fondo e sui bordi si
sarà formata una crosticina
potrete girare la frittata per
terminare la cottura dell'altro
lato. 
 

 

PREPARAZIONEINGREDIENTI PER 4
PERSONE 

350 g di pasta ( del
giorno precedente)
4 uova 
30 g di burro
olio
sale e pepe
 4 cucchiai di
pamigiano
80 g di pancetta 
3-4 cucchiai di latte 

 

MACCHERONI
"MACCARUNE"


